
S E R V I C E  T R A I T E U R

MENU FÊTESde

Homard, cabillaud et quenelles de sandre,
bisque douce, chou chinois fondant

ou
Ravioles de foie gras et champignons sauvages,

crème de céleri-rave et butternut

E N T R É E S

Emmenez la gastronomie du Bois des Bois
dans la chaleur de votre foyer.

Filet de volaille de l’élevage des Beaux Chênes,
sauce poulette, chiconnettes braisées à la pomme, dauphines aux herbes

ou
Filet de biche, sauce Grand Veneur,

chiconnettes braisées à la pomme, dauphines aux herbes

P L A T S

La buchette tout chocolat
ou

La buchette à la crème de marrons et agrumes

D E S S E R T S

T A R I F

3 SERVICES
39 €

4 SERVICES
(avec les deux entrées)

47 € 

Prise des commandes : +32 (0) 61 69 05 20 - info@boisdesbois.be - à la réception du Bois des Bois
Le paiement de la commande confirme la commande

C O M M A N D E S

NOËL
max. pour le mercredi 18/12

NOUVEL AN
max. pour le mercredi 25/12

E N L È V E M E N T S

NOËL
le 24 entre 13h et 16h

NOUVEL AN
le 31 entre 13h et 16h 

WWW.BOISDESBOIS.BE


